*ENFANTS 12 ANS ET MOINS
CHEESE BURGER 17
HAMBURGER STEAK 14
LANGUETTE DE POULET FRIT 14
PATES BOLOGNRISE 13

*INCLUS JUS OU LAIT ET CREME GLACEE

CREME BRULEE FONDANT XANGO
3 AU CHOCOLAT 9
8
GATEAU DULCE GATEAU CAROTTES TRUFFE SUCREE
DE LECHE AU FROMAGE ET SALEE AU CHOCOLAT
9 e} 10

REGULIER 3,57
LATTE 5
CAPPUCCINO 5~
ESPRESSO 4 N
ESPRESSO DOUBLE 6
THE 3,5

TISANE 4

*décaféiné disponible

Option sans gluten

TARTARE DE SAUMON

émulsion d’agrumes, oignons verts,
surmonté de tempura croustillant

16

TARTARE DE GIBIER

prix du marché
selon disponibilité

PETONCLES POELES

pesto de tomate aux
fines herbes

15

CALMARS FRITS FAITS MAISON
14

BRIE FONDANT

pesto aux tomates séchées
14

ESCARGOTS GRATINES

beurre a l'ail aux herbes, gratinés avec
notre mélange de fromages

2]

SOUPE A L’0IGNON GRATINEE

surmontée de croutons

9

SOUPE DU JOUR
6

TARTARE DE THON
biologique, écoresponsable,

émulsion de lime et sésame grillé (selon disponibilité)

18

TARTARE DE BEUF

capres, cornichons,
assaisonnements du chef

16

CREVETTES GRILLEES

pesto de tomate et
purée de mangue

14

«CRAB CAKE » FAIT MAISON
enrobé de panure légere

14

SALADE DE BETTERAVE

en vinaigrette avec julienne de pommes
vertes et fromage de chevre léger

9

SALADE CESAR

avec notre fameuse vinaigrette maison

9

SALADE DU CHEF
7

Veuillez nous aviser de toute allergie ou intolérance alimentaire.

Malgré le soin apporté a minimiser ces inconvénients, toutes les recettes sont exposées a un risque élevé de contamination croisée
en restaurant et en usine. Nous ne pouvons étre tenus responsable de toute réaction allergique ou hypersensibilité

liée a la consommation de tout aliment servi dans nos restaurants Rouge Boeuf.



SAUMON THON BCEUF Option sans gluten

émulsion d’agrumes, oignons verts, biologique, écoresponsable, capres, cornichons i
surmonté de tempura croustillante émulsion de lime et sésame assaisonnement du chef SERVI AVEC FRITES MAISON ET LEGUMES DE SAISON
27 grillé (selon disponibilité) 27 CHOIX DE SAUCE BORDELAISE, CHAMPIQNUN []U POIVRE
29 CHOIX DE MAYONNAISE CHIPOTLE OU REGULIERE OU KETCHUP
GIBIER DUO TRIO AVEC PLAT PRINCIPAL
prix du marche saumon - boeuf (thon +2) saumon - beeuf - thon STEAK ROUGE BCEUF 8 oz 29
selon disponibilité Champignons poélés - 6
36 42 STEAK ROUGE BCEUF & CREVETTES 36 o
(revettes grillées - 10
Tranches de concombre +2 / Chips de crevette +3 BAVETTE 8 0z 31 Oetoniles pOéIéS 1
5 : Foie gras poélé - 9
CESAR DU CHEF Avec cheix de : P NN o ) :
Fromage bleu ou suisse
29 26 PAVE DE SAUMON GRILLE it b ou cheddar fort - 4
% BROCHETTE ROUGE BCEUF 8 0z 28
24 22 POITRINE DE POULET MARINEE : REMPLACEZ VOS FRITES PAR
PIECE DU BOUCHER* :
7 Z prix du marché, demandez & votre serveur Doublez vos légumes - 4
POULET @ COTES LEVEES R———
e Pomme de terre au four - 3
SERVI AVEC FRITES MAISON ET LEGUMES DE SAISON STERAK DE THON 60z 38 Pomme de terre au four garnie - 5
sauce chili sucrée et sésame grillé (selon disponibilité) Salade César - S
SALSA DE MANGUES MARINARA /
poulet mariné et pesto de tomate poulet mariné et fromage gratiné Extra sauce : 2.50 Poutine - 5
aux herbes et mangues 27 Extra mayonnaise : 1.00 Salade verte - 3
26
COTES LEVEES COTES LEVEES & POULET
braisées et grillées dans notre sauce BBQ 11 oz servies avec votre choix de poitrine de poulet
110z:26 22o0z:36 35
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BUR ,gg, N g

pur boeuf haché, cheddar, effiloché de porc dans chair de crabe véritable VEGETARIEN 29 e
bacon, tomates fraiches, notre sauce BBQ avec enrobée de panure légere, préparé selon A e
cornichons et romaine roquette et cheddar servie avec mayonnaise le chef «FISH & CHIPS» FAIT MRISON légumes de saison

* lllll% *

PR SERVI AVEC FRITES MAISON
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42 0“, 51 Prix par personne !

REGULIER 3,5

© SOUPE o SALADE DU CHEF M emesso s

TISANE 4

*décaféiné disponible

ESCARGOTS GRATINES SALADE DE BETTERAVE

SALADE CESAR SOUPE A L’'OIGNON
© Menu 42 sonse: oo
PAVE DE SAUMON GRILLE 6 oz BAVETTE 8 oz Perrier 250 mL
(pétillante - plate) (nature - lime - pamplemousse rose) 2,5 § .
TARTARE DE BCEUF STERK 500mL 3,5 San Pellegrino 330 mL %
0OU SAUMON ROUGE BCEUF 8 oz 750mL 6 (orange sanguine) 3

Ment 51 e

«RIB EYE» 14 0z DUO DE TARTARES
choix de thon +2
STEAK ROUGE BCEUF
& CREVETTES GRILLEES TRIGUE I:RT“RES -Coke =« Coke didte
o Sprite < Ginger Ale
FILET MIGNON 6 oz STEAK DE THON-.
FRAIS 6 0z

<4

Café ou thé régulier inclus

‘s Alcoo

BIERE BUDWEISER
"PROHIBITION" 5

BIERE BECK'S '5

VIRGIN CESAR 4
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